
Tarif sur la base de 30 participants comprenant : 

 Le transport en Autocar de Tourisme 
 Le repas au restaurant Vin et Café compris 
 La visite guidée de Nîmes et l’entrée aux Arènes  
 Visite en petit train 
Réduction base 35 : -7€ - base 40 : - 13€  

105€  
CANET ACCUEIL  

JEUDI 27 MARS 2025 

À LA DÉCOUVERTE DE NÎMES  
 Départ de Canet en Roussillon, Foyer Moudat à 07h00 en autocar 

grand tourisme en direction de Nîmes, ville enracinée dans 2000 ans d'his-

toire avec ses nombreux hôtels particuliers des 16e, 17e et 18e siècles , 

elle a été labellisée Ville d’Art et d’Histoire. 

Partez pour la découverte de Nîmes avec une visite guidée qui vous mène-

ra aux principaux monuments ;  

 Les Arènes, sur les 300 amphithéâtres connus dans le monde romain, 

celui de Nîmes compte parmi les 20 plus importants.  

 La Maison Carrée : Classé monument historique dès 1840, depuis 

2023 elle est désormais inscrite au Patrimoine Mondial de l’UNESCO. 

 Les Jardins de la Fontaine : Réalisés en 1745 sous Louis XV, les jar-

dins abritent un ancien sanctuaire romain dans lequel on retrouve le 

célèbre Temple de Diane.  

 Puis la Tour Magne qui est la plus haute et prestigieuse tour d’enceinte 

de la cité romaine offrant une vue époustouflante sur la ville. 

  

Prenez une pause pour le déjeuner : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Après le repas, à bord du petit train de la ville, découvrez sous un autre 

angle qui rayonne par sa splendeur latine et contemporaine !  

 

De son passé antique, celle que l’on surnomme la « Rome fran-

çaise » Nîmes est un  savant mélange entre antiquité et modernité, elle 

évoque l’image de la cité romaine par excellence, tant par la richesse de 

ses monuments hérités du passé, que par l’originalité de ses édifices con-

temporains qui ont été intégrés harmonieusement au fil du temps.  

 

Puis, profitez d’un petit temps libre dans le centre ville. 

 

Retour vers votre ville en fin d’après-midi. 

  

 

 

 

Profiterole à la brandade de morue, craquelin croustil-

lant, mesclun de jeunes pousses, et coulis de poivrons 

rouges confits.  

*** 

Gardianne de taureau mijotée au vin rouge, riz parfumé. 

Mousse onctueuse au chocolat noir 70%, caramel au 

beurre salé, et chantilly.  

*** 

Eau, Vin, café 


